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Altes Mahlverfahren

neu entdeckt

Bereits vor 100 Jahren wurde das Mahlen mit einer Stiftmiihle
patentiert. Aber erst jetzt ist die Technik so gut ausgereift, dass
diese in Kombination mit einem Ultraschallsieb zahlreiche Arbeits-
schritte withrend des Mahlprozesses iiberfliissig macht.

B rot in all seinen Varianten und For-
men gehort zu einem deftigen Znii-
ni und Zvieri genauso wie Kiise und
Wurst. Die Viellfalt der Brotsorten ist
dabei kaum i{iberschaubar und reicht
vom hellen Brotli bis hin zu deftigem
Vollkornbrot. Damit Biicker die kostli-
chen Getreideprodukte herstellen kin-
nen, brauchen sie das richtige Mehl,
Bisher waren [ir den Mahl- und Sieb-
prozess viele Arbeitsschritte notwendig,
die jedoch durch eine neue Technik bald
iiberfliissig werden konnten. Dank einer
neuen Miihlentechnologie aus Stiftmiih-
le und Sieb - die eigentlich schon lang
bekannt ist - konnte die Mehlproduktion
neu definiert werden.

Alte Technik neu entdeckt. [ixper-
ten der Firmen Telsonic und Anutece, die
gemeinsam das neue Verfahren reali-
sierten, entdeckten bei der Patentan-
meldung, dass ihre Technik bereits vor
tiber hundert Jahren patentiert, aber
praktisch nie angewandt wurde. «Der
Grund lag in der komplizierten Mahl-
und Siebtechnologie, die bis dato tech-
nisch nicht zuverliissig gelist werden
konnte», erkliirt Arthur Nusshaumer, Di-

Theorie

rektor von Anutec. Und in der Tat dreht
sich die Stiftmiihle von Anutec in einer
technisch bisher nicht realisierbaren
Geschwindigkeit von 10000 U/min. Das
sei auch notwendig, um die gewiinsch-
ten Effekte, nimlich das Zerplatzen des
Korns, zu erreichen. Dabei diirfen sich
bei den hohen Drehzahlen die Stifte von
Rotor und Stator nicht berithren. Durch
die Fliehkraft verformen sich die Stifte
herkémmlicher Stiftmiihlen bei diesen
Drehzahlen, weshalb ein Crash bisher
unvermeidlich war. Nussbaumer hat zur
Liosung des Problems einen Materialmix
fiir die Stifte ausgewiihlt, der die Dreh-
zahlen unbeschadet mitmacht und so die
hohe Geschwindigkeit seiner Universal-
Stiftmiihle UM315 zuliisst. Dass das
Material nicht nur in der
besticht,
dern auch in der Praxis
einsetzbar

son-
ist, heweist
der Einsatz bei einem
Kunden, bei dem die Miih-
le seit eineinhalb Jahren
im Dauerbetrieb im Ein-
satz ist, wie Nussbaumer
versichert. «Damit wird

im Dreischichtbetrieb an sieben Tagen in
der Woche ohne Unterbruch gemahlen.»
Das Geheimnis. Das Fortschrittliche
an diesem Verfahren liegt in der Kombi-
nation eines Beleuchtungsprozesses mit
dem Mahlvorgang in einer Stiftmiihle, die
zuverliissig und schnell reines Mehl er-
zeugt. Durch ein fein dosiertes Zugeben
von Dampl wird das gereinigle Getreide
in einer Befeuchtungsschnecke zunéchst
angeleuchtet. Das macht die Kleie weich,
geschmeidig und gleichzeitig zih. Der
zweite Teil des Geheimnisses liegt in der
Miihle. Statt das Getreidekorn in einer
Walzenmiihle mit der Kleie zu zermah-
len, wird es in der Stiftmiihle, die sich
mit sehr hoher Geschwindigkeit dreht,
gegen die Stilte geschlagen und zerplatzt
quasi in zwei Teile, Das Resultat ist [ei-
nes Weizenmehl, das komplett von der
Kleie separiert ist und sich als feine ge-
schmeidige Flocke abtrennen lisst. Mit
einem einzigen Siebvorgang in einem
Ultraschallsieb erhiilt der Anwender rei-
nes Mehl, Dabei ist die Maschenweite ent-
scheidend dafiir, wie grau oder weiss das
Mehl ist. Der Ertrag liegt deutlich iiber
dem einer Walzenmiihle, Beispiclsweise
liegt «die Ausbeute» beim Mehl-Typ 700
bei 80 Prozent und dariiber, Mit einer
Maschenweite des Siebes von 250 pm
lisst sich direkt Mehl vom Typ 450 in ei-
nem einzigen Vorgang heraussieben,

Der dritte wichtige Faktor neben
Bedampfung und Mahlvorgang ist das
Sieben. Hier sorgt Ultraschallsiebtech-
nologie von Telsonic [ir die gewiinsch-
ten Ergebnisse. War beim herkimmli-

Das Prinzip der
Stifmiihle ist
seit hundert
Jahren paten-
tiert, aber erst
jetzt technisch

ausgereift
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Mit dem Sonoscreen plus ldsst sich der
Siebvorgang anpassen

Die Siebtechnologie basiert auf Ultraschall
und verhindert das Verstopfen der Maschen

chen Sieben das Sieb immer in kurzer
Zeil «blind», weil die Maschen verstopft
waren, bleiben diese bei «Sonoscreen
plus» praktisch dauerhalt durchgiingig.
Mit Voreinstellungen [iir verschiedene
Pulverarten lassen sich mit der Ultra-
schallsiebtechnik  Produktivititssteige-
rungen im zweistelligen Prozentbereich
erzielen. Verantwortlich daliir ist ein
Generator, der immer die jeweils besten
Resonanzpunkte anregt. Dabei schont
das System das Material, muss lingst
nicht so oft gereinigt werden und arbei-
tet energieeffizient. «Mit 16 produktspe-
zifischen Vorwahlmaglichkeiten unseres
Sonsoscreen plus finden Anwender beim
Sieben immer diejenige Einstellung, die
beste Siebergebnisse hervorbringt», be-
tont Antonio Augello, Produktmanager
bei Telsonic.

Sieben mit Ultraschall. Dabei arbeitet
die relativ neue Siebtechnologie exibel
und mit wechselnden Frequenzen. Bei
Beginn des Siebvorgangs scannt das Sys-
tem die Situation und wiihlt die besten
Resonanzpunkte fiir die gnzit-ell.l-f Anre-
gung aus. Da sich die Bedingungen wiih-
rend des Siebens in Abhiingigkeit von
Gewicht oder Temperatur des Siebgutes
stiindig iindern, wechseln auch diese
optimalen Betriebspunkte. Sonoscreen
plus erfasst die sich stindig indernde
Schwingungssituation und passt den
Siebvorgang automatisch jede Minute
an. Durch die so optimierte Gewebean-
regung erhioht sich die Durchsatzleis-
tung beim Sieben immens. «Steigerun-
gen von 30, 40 oder noch mehr Prozent
sind keine Seltenheity, schildert Augello.
Ein Anschmelzen des Siebgutes - verur-
sacht durch Erwiirmung infolge zu ho-
hen Energieeintrags — wird verhindert.
Die Betriebsintervalle des Siebs bis zur
Reinigung verliingern sich deutlich.

Bedienen lisst sich Sonoscreen plus
ither eine Folientastatur einfach und
leicht verstiindlich. Das System spei-
chert einmal eingestellte, kundenspezi-
fische Rezepturen, die sich auf Knopf-
druck abrufen lassen. Das System ist fiir
Siebdurchmesser bis 2900 mm erhélt-
lich. Beim Weizenkorn kommen Siebe
mit 1200mm zum Einsatz. Lieferbare
HF-Kabellingen bis 50m erlauben die
zentrale Aufstellung des Generators, Fiir
explosives Siebgut oder fiir den Einsatz
in explosionsgeschiitzten Zonen bieten
die Ultraschallpioniere eine Version mit
Atex-Zertifizierungen an. Auch vorhan-
dene Siebsysteme lassen sich preisgiins-
tig aul den Sonoscreen-plus-Generator
umriisten.

Durch die weiterentwickelte Techno-
logie der Stiftmiihle und die innovative
Siebtechnik wird das alte Patent nun in
einen zuverlissigen Prozess umgesetzl.
Dabei lisst sich der Vorgang sowohl in
kleinem Rahmen mit einigen Kilo Mehl
pro Stunde realisieren wie auch in in-
dustriellem Massstab, der tonnenweise
Mehl erzeugt.

Jiirgen Fiirst, Fachredaktor B

Weitere Informationen:
Telsonic AG
www.telsonic.com

Ein neues Verfahren revolu-

tioniert die Mehlherstellung:
Durch die Kombination von
Stiftmihle und Befeuchtungs-
prozess werden damit 90 %
an Energie und Bearbeitungs-
zeit eingespart und der Ertrag
an sortenreinem Mehl wird
um bis zu 40 % gesteigert.
Maglich wurde dieser Erfolg
erst durch den Einsatz eines
von uns speziell daftr ent-
wickelten Ultraschallsiebes.
Gerne sagen wir lhnen, wie
Sie Ultraschall fur Ihre Verfah-
renstechnik nitzen kénnen.
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