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Veranstaltungen Il I

I Neue Fachmessen fiir Pumpen und Komponenten

Mit zwei neuen Fach-
messen flr industri-
elle Pumpen, Arma-
turen und Prozesse
startet Easyfairs ins
Messejahr 2017.
Parallel zu den eta-
blierten Fachmessen
fiir Instandhaltung in
Ziirich und Dortmund
ergibt sich fiir die
Branche ein wertvol-
ler neuer Treffpunkt
mit klar umrissenem
Fokus. So rechnet der Veran-
stalter mit groBem Zuspruch
bei Ausstellern und Fachbesu-
chern. In Dortmund werden bis
zu 3.500 und in der Schweiz bis
zu 2.500 Fachbesucher erwartet.
,Nach den Erfolgen der Pumps &
Valves in Antwerpen und Rotter-
dam sehen wir fir Deutschland
und die Schweiz groBes Poten-
zial fur diesen fokussierten Bran-
chentreff”, ist Siegbert Hieber,
Geschaftsfiihrer von Easyfairs
Deutschland, iiberzeugt. Die par-
allele Veranstaltung verspricht
zahlreiche Synergien. , Aussteller

sowie Fachbesucher zeigen gro-
Bes Interesse an diesem bisher
so nicht vorhandenen Angebot”,
berichtet Hieber. Die Veranstal-
tung wird im Februar 2017 in
Ziirich und im Marz 2017 in
Dortmund, parallel zur mainte-
nance, stattfinden.

Easyfairs Deutschland GmbH
Tel.: +49 89/1271650
deutschland@easyfairs.com
wmv.easyfalls_com

i Lebensmitteltag Sensorik 2016

Der diesjahrige Lebensmitteltag
Sensorik der Deutsche Land-
wirtschafts-Gesellschaft ~ (DLG)
findet am 29. September 2016
in Kronberg statt. Er steht unter
dem Leitthema ,Von der Idee
zum Markterfolg — sensorische
Methoden in der Praxis”. Die
Anforderungen an Genuss- und
Qualitatsprofile von Lebensmit-
teln steigen kontinuierlich. Um
ihnen gerecht zu werden und sich
im Wetthewerb um die Gunst
der Verbraucher zu behaupten,
benotigen Unternehmen ein Set
an sensorischen Testmethoden,
Instrumenten und Strategien, mit
denen sie in der alltéglichen Pra-
xis effizient arbeiten konnen. Im

Rahmen der Tagung informieren
Experten iber Entwicklungen,
Erfahrungen und Ldsungswege
sensorischer Methoden in der
Praxis. Im Rahmen des Lebens-
mitteltags wird auch der ,DLG-
Sensorik Award 2016" fiir her-
ausragende Forschungsarbeiten
von Nachwuchswissenschaftlern
vergeben. Das vollstandige Pro-
gramm und aktuelle Informatio-
nen sind im Internet unter www,
dlg.org/lebensmitteltag_senso-
rik.html veroffentlicht.

DLGe. V.

Tel.: +49 69/24788-0
info@dlg.org
www.dlg.org

B Salzseminar fiir Profis und Amateure

Das  Deutsche
Gewilrzmuseum
im  oberfranki-
schen Kulmbach
bietet am 22.
Oktober 2016
ein Salzseminar
flir Fachleute aus
der Lebensmit-
telbranche und
Hobbykéche mit
Ingo Holland an. Der Gewiirz-
und Salzexperte ist Sternekoch,
Buchautor, Gewdirzhandler und
Meister des Geschmacks. Teil-
nehmer lernen die verschiedens-
ten Sorten von Salz und deren
Eigenschaften kennen, Sie erfah-
ren, wie die unterschiedlichen
Salze perfekt eingesetzt und
kombiniert werden und welche
Mengen und Zusatze tatsachlich
gut und wichtig fiir eine gesunde
Ernahrung sind. Eine Unterschei-
dung der Salzarten steht ebenso
auf dem Programm wie deren
Gewinnung und Aufbereitung
sowie der Einsatz in der Kiiche
zu Hause und in der Gastrono-
mie. ,Salz ist nicht gleich Salz. Es

ist zwar kein Gewdirz, aber trotz-
dem zum Wiirzen unentbehrlich.
Das Seminar ist daher auch
etwas ganz Besonderes”, erklart
Geschaftsfihrerin Sigrid Daum,
Jn o unserem  Gewdrzmuseum
ermoglichen wir einen sinnes-
orientierten Zugang zu Themen
rund um Gewiirze, Speisen und
Getranke.”

Deutsches Gewiirzmuseum
Tel.: +49 9221/805-14
kulmbacher-moenchshof@
kulmbacher.de
www.kulmbacher-moenchshof.de

I Deutschlands Fruchtsafthersteller offnen ihre Tiiren

Unter dem Motto ,Besuch Dei-
nen Saftladen” findet am 17. und
18. September 2016 ein Tag der
offenen Tiir statt, zu dem Frucht-
saft-Keltereien die Verbraucher
in ganz Deutschland einladen.
Besucher konnen hautnah erle-
ben, wie die Frichte in die Fla-
sche kommen. Initiiert wird diese
Aktion vom Verband der deut-
schen Fruchtsaft-Industrie e.V.
(VdF) im Rahmen der von der EU
geforderten Kampagne |, Natiir-
lich mit Saft!". Die Bandbreite
der Betriebe reicht von der klei-
nen familiengefiihrten Kelterei
bis zum international agierenden
Markenunternehmen. Die Vor-
stellung des seit iiber 100 Jahren
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unveranderten Herstellungspro-
zesses steht bei allen Betrieben
im Mittelpunkt: Obst waschen,
pressen, filtern, pasteurisieren,
abflillen — fertig! Das Kernziel
der Aktion formuliert der Prasi-
dent des VdF, Klaus-Jirgen Phil-
ipp, so: ,Wir Fruchtsafthersteller
wollen den Verbrauchern die hei-
mische Saftkultur, die lange Tra-
dition und die Stérken des Natur-
produktes Fruchtsaft wieder ein
Stiick naherbringen.”

Verband der deutschen Frucht-
saft-Industrie e. V.

Tel.: +49 228/9546-00
info@fruchtsaft.de
www.natuerlich-mit-saft.eu



